Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer
- Fleischerzeugnisse -

Betrieb, Name:

Anschrift:

PLZ, Ort

Auskunftsperson fir den Betrieb:

Auditdatum: Zeit wonnio) Lizenznehmer:
Zertifizierungsstelle: Auditor:

O Erstaudit O Folgeaudit O Sonderprifung
Produktaufstellung liegt bei Oja Onein,Weil c.c.onieiniiiiiiiieeeeececerer e

Jahrliche Produktion:

Rohwurst: Rohpokelwaren:
Kochwurst: Kochpokelwaren:
Briihwurst: Konservenware gesamt:

Vorlaufiges Auditergebnis:

[]1100-80%  QZBW Anforderungen erfiillt

[]<80% QZBW Anforderungen nicht erfiillt
Nachkontrolle erfolgt [ Wiederholungsaudit Termin:
durch
O Dokumentenprifung Termin:
[1KO
Ort, Datum Unterschrift Auditor Unterschrift Betrieb

Kopie erhalten O
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer
- Fleischerzeugnisse -

Kurzname Betrieb:

Datum:

Bewertung: A = keine Abweichungen, B = geringe Abweichungen, C = Abweichungen, D = Nichterfiillung, E= Kriterium nicht relevant

:;lfrd' Kriterium / Anforderung A|B|C|D|E Bemerkung
1 Allgemeines
Archivierung von Dokumenten und
1.1 :
Aufzeichnungen
Umsetzung von
1.2 | KorrekturmafRnahmen der neutralen KO
Kontrolle
2 Qualitatssicherung und Hygiene
Eigenkontrollcheckliste jahrlich
21 gefuhrt KO
Eingangskontrolle fir Neubetriebe durch Checkliste
Eigenkontrolle
2.2 | Darstellung des Hygienekonzepts
2.3 | Kritische Lenkungspunkte (CCP)
Korrekturmafinahmen und
2.4 .
Dokumentation
2.5 | Betriebsrundgang KO
26 RegelmaRige Teilnahme an KO
' Qualitatsprufungen (z.B. DLG)
3 Herkunft und Qualitatsanforderungen
Namlichkeit und Herkunft der Ware
3.1 | (Rohwaren und andere Zutaten) fur KO
die Zeichennutzung
Anteil der Nicht-QZBW Zutaten
3.2 | betragt max. 10%
33 Kein Einsatz von Geschmacks-
' verstarkern und Farbstoffen
Kein Einsatz von Aromen gemar3
3.4
Anlage 1 Aromenverordnung
3.5 | Kein Einsatz von Separatorenfleisch
Handhabung der gentechnikfreien
3.6 | Produktion und Verarbeitung gemaf
Zusatzcheckliste ,Ohne Gentechnik®
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer

Kurzname Betrieb:

- Fleischerzeugnisse - Datum:

Lfd. N
NI Kriterium / Anforderung A|B|C|D|E Bemerkung
4 Abgleich von Warenmengen/ Riickverfolgbarkeit/ interne Dokumentation
4.1 | Aufzeichnungen uber Wareneingang KO
4.2 | Aufzeichnungen tUber Warenausgang KO
4.3 | Abgleich von Warenmengen KO

Maximale Grol3e einer
4.4 | Produktionscharge umfasst eine

Tagesproduktion
45 Interne Kennzeichnung von QZBW KO

' Ware und getrennter Warenfluss

4.6 | Ruckverfolgbarkeit von Produkten
5 Zeichenverwendung

Konforme Zeichenverwendung und

korrekte Zuordnung des Zeichens bei
5.1 KO

zugelassenen Produkten

Siehe Zusatzanforderungen

Summe der Bewertungen Gesamt

Punkteberechnung

Kategorie / Anzahl A: B: C: D: KO:
Punktezahl je Bewertung: 100 Pkt 75 Pkt 50 Pkt 0 Pkt
Bewertungen multipliziert
mit Punktezahl:
SUMME ALLER PUNKTE (X): ANZAHL BEWERTETER KRITERIEN (Y):
Erreichte Punktzahl (X dividiert durch Y): | % | QKo

Raum fur weitere Bemerkungen
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle

Zeichennutzer
- Fleischerzeugnisse -

Kurzname Betrieb:

Datum:

QZBW-Abweichungsbericht zur neutralen Kontrolle

Betrieb:

Auditdatum:

Nr.: | Beschreibung der Abweichung

Unterschrift Auditor:

Nr.: | Vereinbarte KorrekturmafRnahmen und Fristen

Unterschrift fir den Betrieb:

Uberwachung der Umsetzung

Nr Datum Auditor Erfullt Kommentare
' (Handzeichen) Ja/ Nein
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