Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg

Checkliste zur neutralen Kontrolle
Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / Grund- und Zusatzanforderungen -

Checkliste fir:
Q Imkerei (inkl. Direktvermarktung) Q Erfassung, Handel

Betrieb, Name:

Anschrift;

PLZ, Ort

Auskunftsperson flir den Betrieb:

Auditdatum: Zeit wonnis): Lizenznehmer:
Zertifizierungsstelle: Auditor:

O Erstaudit O Folgeaudit O Sonderpriufung
Produktaufstellung liegt bei Oja Onein,weil ...

i Eine glltige Teilnahmevereinbarung liegt vor
i Ein gultiger Zeichennutzungsvertrag liegt vor

Anzahl der Bienenvolker:

Erzeugte Menge Honig/Jahr:

Vorlaufiges Auditergebnis

QZBW Grundanforderungen erfiillt [] (100% - 80%) [] nicht erfullt (< 80%) []K.O.

QZBW Zusatzanforderungen erfullt [ ] (100% - 80%) [ ] nicht erfullt (< 80%) []K.O.
Ohne Gentechnik erfullt [ ] (100% - 80%) [ ] nicht erfullt (< 80%) []K.O.
Nachk.ontrolle erfolgt O Wiederholungsaudit Termin:
durch:

O Dokumentenprifung Termin:
Ort, Datum Unterschrift Auditor Unterschrift Betrieb

Kopie erhalten O

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer . . .
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle

Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / Grundanforderungen-

Kurzname Betrieb:

Datum:

Bewertung: A = keine Abweichungen, B = geringe Abweichungen, C = Abweichungen, D = Nichterfiillung, E= Kriterium nicht relevant

Il(lfrd Faktor Kriterium/ Anforderung A B c D E Eﬁrrrrlglilt(lfrnrgzgn/ahme NI
2 Allgemeine Anforderungen
2.1 Allgemeine Systemanforderungen
211 1 Betriebsdaten l
212 1 D_urchf[jhrung und Dokumentation der

Eigenkontrolle
213 1 Umsetzung von Maflinahmen aus der

Eigenkontrolle
214 | 1| e e
215 1 Ereignis- und Krisenmanagement -
3 Anforderungen Bienenhaltung
3.1 Ruckverfolgbarkeit
3.1.1 Betrieblicher Zukauf und Wareneingang
3.1.2 Aufzeichnungen zur Fihrung der Volker - K.O.
3.2 Futtermittel
3.21 1 Rickverfolgbarkeit Futtermittel K.O.
s22 | 1 | e e < [l
3.2.3 1 Futtermittellagerung
3.3 Tiergesundheit/Arzneimittel
331 Einsatz von Arzneimitteln K.O.
3.3.2 Identifikation der behandelten Vélker K.O.
3.4 Hygiene
34.1 Gebaude und Anlagen
3.4.2 Betriebshygiene
343 3 gglsri“ngfgzgcs)h:aiﬁnahmen
4 Vermarktung von Honig
41 1 Honigabfiillung
4.2 1 Etikgttierung und Kennzeichnung von

Honig

Summe der Bewertungen Gesamt

Punkteberechnung Grundanforderungen

Kategorie / Anzahl A: ] B: | C: | D: | KO: |
Punktezahl je Bewertung: 100 Pkt 75 Pkt 50 Pkt 0 Pkt
Bewertungen multipliziert
mit Punktezahl:
SUMME ALLER PUNKTE (X): ANZAHL BEWERTETER KRITERIEN (Y):
Erreichte Punktzahl (X dividiert durch Y): % a KO

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer
Honig 01.01.2019

Status: Freigabe
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg Kurzname Betrieb:
Checkliste zur neutralen Kontrolle

Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)

- Honig / Grundanforderungen- Datum:

QZBW-Abweichungsbericht zur neutralen Kontrolle

Betrieb: Auditdatum:

Nr.: | Beschreibung der Abweichung

Unterschrift Auditor:

Nr.: | Vereinbarte KorrekturmafRnahmen und Fristen

Unterschrift fir den Betrieb:

Uberwachung der Umsetzung

Auditor Erfullt
Nr. Datum Handzeich Kommentare
(Handzeichen) Ja/ Nein
Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer . . .
Honig 01.01.2019 Status: Freigabe Seite 3 von 9




Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / -Zusatzanforderungen

Kurznal

me Betrieb:

Datum:

Bewertung: A = keine Abweichungen, B = geringe Abweichungen, C = Abweichungen, D = Nichterfiillung, E= Kriterium nicht relevant

Honig 01.01.2017

Ilzlfrd. Kriterium / Anforderung A|B|C|D|E Bemerkung
1 Allgemeines
Archivierung von Dokumenten und
1.1 .
Aufzeichnungen
2 Qualitatssicherung und Hygiene
2.1 Darstellung des Hygienekonzepts
2.2 Kritische Lenkungspunkte (CCP)
Korrekturmaf3nahmen und
2.3 )
Dokumentation
2.4 Betriebsrundgang KO
3 Herkunft und Qualitatsanforderungen
31 Namlichkeit und Herkunft des KO
' Honigs fur die Zeichennutzung
3.2 Wassergehaltsbestimmung KO
33 Erwarmung beim Abflllen KO
Invertaseaktivitatsbestimmung
3.4 (Nur relevant fur Erfassungs- und KO
Handelsbetriebe)
3.5 Keine Filtrierung des Honigs KO
4 Warenfluss und Zeichenverwendung
Kennzeichnung und getrennter
4.1 KO
Warenfluss
4.2 Ruckverfolgbarkeit von Produkten KO
4.3 Konforme Zeichenverwendung KO
Summe der Bewertungen Gesamt
Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer Status: Freigabe Seite 4 von 9




Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)

Kurzname Betrieb:

- Honig / Zusatzanforderungen- Datum:
Punkteberechnung Zusatzanforderungen
Kategorie / Anzahl A: | B: | C: D KO:
Punktezahl je Bewertung: 100 Pkt 75 Pkt 50 Pkt 0 Pkt
Bewertungen multipliziert
mit Punktezahl:
SUMME ALLER PUNKTE (X): ANZAHL BEWERTETER KRITERIEN
():

Erreichte Punktzahl (X dividiert durch Y): | % ‘ QKO

Raum fur weitere Bemerkungen

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer
Honig 01.01.2019

Status: Freigabe
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / Zusatzanforderungen-

Kurzname Betrieb:

Datum:

QZBW-Abweichungsbericht zur neutralen Kontrolle

Betrieb:

Auditdatum:

Nr.: | Beschreibung der Abweichung

Unterschrift Auditor:

Nr.: | Vereinbarte KorrekturmalRnahmen und Fristen

Unterschrift fir den Betrieb:

Uberwachung der Umsetzung

Nr.

Datum

Auditor

)

(Handzeichen

Erfullt
Ja/ Nein

Kommentare

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer

Honig 01.01.2019

Status: Freigabe
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg
Checkliste zur neutralen Kontrolle

Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / Zusatzanforderungen ,,Ohne Gentechnik®

Kurzname Betrieb:

Datum:

Bewertung: A = keine Abweichungen, B = geringe Abweichungen, C = Abweichungen, D = schwere Abweichungen, E= trifft nicht zu

Lfd.
Nr.

Kriterium / Anforderung A| B |C | D

E

Bemerkung

1

Betrieb

11

Betriebsbeschreibung
(Betriebsstatten, Gliederung, Struktur,
Zulieferer, Dienstleister)

KO

1.2

Zustéandigkeiten im Betrieb sind geregelt

(auch Vertretung) KO

2

Eigenkontrolle, Risikoanalyse

2.1

Eigenkontrollcheckliste wird regelm&Rig

gefuhrt KO

2.2

Méogliche Risiken eines GVO-Eintrags sind

identifiziert und bewertet. KO

Einweisung und Schulung von Personal

3.1

Alle Personen, die mit Rohwaren,
Halbwaren, Zutaten und fertigen
Produkten umgehen (Einkauf, Lagerung,
Produktion, Auslieferung etc.), sind tber
die Anforderungen der Produktion ,Ohne
Gentechnik® informiert und handeln
entsprechend

KO

3.2

Schulung der Mitarbeiter aktuell

dokumentiert KO

N | e

Handhabung und Dokumentation bei Standortwahl und Wareneingang

4.1

Standorte der Volker so, dass im
Flugradius der Bienen kein Anbau von
GVO-Pflanzen erfolgt bzw. erfolgte

KO

4.2

Alle Wareneingange von Rohwaren,
insbesondere Futtermittel, werden
hinsichtlich GVO-freiheit iberwacht

KO

4.3

Die GVO-freiheit von Rohstoffen, Zutaten
und Hilfsstoffen ist mittels
Lieferantenerklarungen, Zertifikaten,
Begleitscheinen etc. nachvollziehbar
belegt und wird dokumentiert.

KO

Futterung von Bienen, Futtermittel

5.1

Verwendete Futtermittel nicht
kennzeichnungspflichtig geman
Verordnung (EG) Nr. 1830/2003

KO

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer
Honig 01.01.2017

Status: Freigabe
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Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg Kurzname Betrieb:
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)
- Honig / Zusatzanforderungen ,,Ohne Gentechnik®

Datum:

Ltd. Kriterium / Anforderung A|lB|C|D|E Bemerkung

Nr.
Handhabung in der Produktion
6 )
Ausschluss von Vermischung

Die Herstellung von GVO-freien
6.1 | Erzeugnissen ist nachvollziehbar KO

dokumentiert und archiviert.

Es bestehen betriebliche Verfahren der
Vorsorge, die eine Vermischung von
GVO-freien und GVO-haltigen
Futtermitteln, Rohstoffen, Zutaten und
6.2 | Hilfsstoffen bei der Produktion verhindern, KO
z.B. getrennte Raumlichkeiten, Wege,
Mischanlagen, Spulchargen,
Reinigungsmalnahmen, Gerate, Behalter,
Schaufeln

7 Umgang mit Fehllieferungen

Es bestehen klare Vorschriften und
Anweisungen, wie ggf. mit fehlerhaften
(GVO-haltigen) Warenlieferungen zu
verfahren ist.

7.1 KO

8 Getrennte Handhabung bei der Lagerung

Es besteht ein funktionierendes System
der Trennung, falls GVO-freie und GVO-
haltige Rohwaren und Produkte im Betrieb
gelagert werden

8.1 KO

9 Dienstleister und Lohnverarbeitung

Dienstleister, die Produkte im Auftrag des
Unternehmens handhaben (Lagerung,
Verarbeitung, Verpackung, Transport etc.)
sind nachweislich informiert. Es bestehen
vertragliche Regelungen zur
Gewahrleistung der GVO-Freiheit.

9.1 KO

10 Kennzeichnung von Produkten ,,Ohne Gentechnik*

Die Kennzeichnung als Produkte ,,Ohne (Kennzeichnung fakultativ)
Gentechnik® auf Begleitpapieren, Etiketten
10.1 | und anderen Kennzeichnungsmitteln ist
ggf. unmissverstandlich, eindeutig und

nachvollziehbar.

KO

Summe der Bewertungen Gesamt

Punkteberechnung Zusatzanforderungen ,,Ohne Gentechnik*

Kategorie / Anzahl A: B: C: D: KO:
Punktezahl je Bewertung: 100 Pkt 75 Pkt 50 Pkt 0 Pkt
Bewertungen multipliziert mit
Punktezahl:
Summe aller Punkte (X): Anzahl bewerteter Kriterien (Y):
Erreichte Punktzahl (X dividiert durch Y): | | % | QKO

Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer

Honig 01.01.2019 Status: Freigabe Seite 8 von 9




Qualitatszeichen Baden-Wirttemberg Kurzname Betrieb:
Checkliste zur neutralen Kontrolle

Erzeugung und Zeichennutzung (Vermarktung)

- Honig / Zusatzanforderungen ,Ohne Gentechnik* | Pa™

QZBW-Abweichungsbericht zur neutralen Kontrolle

Betrieb: Auditdatum:

Nr.: | Beschreibung der Abweichung

Unterschrift Auditor:

Nr.: | Vereinbarte KorrekturmafBnahmen und Fristen

Unterschrift fir den Betrieb:

Uberwachung der Umsetzung

Auditor Erfullt
Nr. Datum Handzeich Kommentare
(Handzeichen) Ja/ Nein
Checkliste Erzeuger und Zeichennutzer . . .
Honig 01.01.2019 Status: Freigabe Seite 9 von 9




